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Uma historia

de sucesso

ssim como
uma jovem
debutante,

a Cap-Lab come-
mora 15 anos de
vida e também“troca
de roupa’ assumindo
uma nova identida-
de visual. O objetivo
é mostrar aos clientes e fornecedores
gue a empresa amadureceu e se pro-
fissionalizou a fim de oferecer produtos
e servicos cada vez melhores. Os sinais
desses novos tempos sao o novo logo-
tipo da empresa, simples e jovial, a pa-
gina na Internet (www.cap-lab.com.br),
que esta mais leve e facil de navegar e
o informativo Cap-Lab News, que pre-
tende ser um novo canal de comunica-
¢ao da empresa com seu publico.
Fundada em 28 de Marco de 1994,
a empresa iniciou suas atividades de
forma precaria, na sala da residéncia de
Angelo Wilson Capeleto (foto acima) e
Silvia Capeleto, sécios fundadores.“Com
apenas trés funciondrios, a empresa ja
comegou com uma grande quantidade
de clientes, fruto dos contatos feitos nos
trabalhos anteriores de Capeleto, que
sempre trabalhou na drea de alimentos;
explica Silvia, atual diretora da empresa.
Aos poucos, a Cap-Lab foi crescen-
do, conquistando mercado e ampliando
suas instalagoes. Da residéncia do casal,
foi para um galpéo no bairro do Ipiran-
ga, zona sul de Sdo Paulo, onde esta ha
cerca de sete anos. Foi também nesse
periodo que surgiu o produto que da-
ria um grande impulso para a Cap-Lab:
o Ekomilk, que se tornaria o carro-chefe
da empresa.

A profissionalizacdo é algo ineren-
te ao crescimento da empresa. Hoje a
Cap-Lab atende os setores de laticinios,
frigorificos, farmacias, bebidas, biodiesel
e laboratérios. Possui 42 pessoas no seu
quadro de colaboradores, distribuidos
nos diversos setores que foram surgin-
do conforme a empresa se expandia.”E
gratificante saber que vdrias familias ti-
ram o seu sustento da Cap-Lab, incluin-
do nossos representantes — sete, no to-
tal — que atuam em diversos estados do
Brasil” comemora Silvia.

Nem sé de alegrias é feita a histo-
ria da empresa. A morte de seu funda-
dor, em 2004, abalou profundamente a
equipe. “Ninguém amava tanto aquilo
que fazia como Capeleto) lembra Silvia.
“E por ele que estamos aqui e continua-
mos cada vez mais firmes, levando esse
legado em frente’ diz, com saudades.

Para honrar sua memoria, Silvia pri-
ma sempre pelo bom atendimento - in-
dependente se o cliente é microempresa
ou multinacional - e a qualidade dos pro-
dutos, com garantia total do que é ofere-

Com 15 anos de vida,
Cap-Lab muda sua
identidade visual e
evolui cada vez mais,
sem perder o foco

no cliente

cido.“Se o cliente comprou da Cap-Lab
temos a obrigacdo de oferecer produtos
e servicos que atendam as suas neces-
sidades. Somos responsaveis por aquilo
que vendemos e somos nos que vamos
atender o cliente’ determina.

Quinze anos depois, a Cap-Lab co-
memora tudo que conquistou, mas
nao se acomoda. Atenta a tudo que
acontece no mercado, a empresa busca
sempre estar atualizada e passar essas
informacdes aos profissionais por meio
de palestras, convencbes e cursos téc-
nicos. Dessa forma, garante a qualidade
de seus servicos e colabora para a difu-
sdo de informacoes a todos os setores
que atende.

Com a alegria de quem atingiu a ma-
turidade e com fortes perspectivas de
crescimento, a Cap-Lab agradece a seus
fornecedores, clientes, colaboradores
e todos aqueles que, de uma forma ou
de outra, fizeram parte dessa historia.O
futuro? “Com trabalho e dedicacao, ndo
ha crise que derrube!’ afirma a diretora.
Parabéns para todos nos!




ENTREVISTA

EDITORIAL

Vinicius
Capeleto
Diretor Comercial

E com grande alegria que a
Cap-Lab inaugura mais um ca-
nal de comunicacao com seus
clientes e fornecedores. A partir
de agora, o Cap-Lab News es-
tard periodicamente em suas
maos, com uma série de infor-
mag¢des e novidades que vao
estreitar ainda mais o relaciona-

mento conosco.

Durante toda a sua historia,
a Cap-Lab sempre trabalhou
para ser reconhecida como a
principal distribuidora no setor
de instrumentacdo analitica,
reagentes, acessorios, solucoes,
meios de cultura e vidrarias. Ao
comemorar nosso 15° aniver-
sario, reafirmamos nosso com-
promisso rejuvenescendo nos-
sa identidade visual, com uma
nova marca em consonancia

com 0S NoVOos tempos.

Este informativo faz parte
dessa renovacéo e, com certeza,
nos farad mais presentes no seu
dia-a-dia. Queremos melhorar
a cada edicao e trazer sempre
assuntos de seu interesse, por
isso, contamos com sua colabo-
racdo.Opine, elogie, reclame, dé
sugestdes...n0sso Mais Novo ca-
nal de comunicagoes esta aber-

to! O Cap-Lab News chegou!
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TECNICA

Ana Carolina Guimaraes Castanheira*

Residuos de
antibidticos em leite

Origem e efeitos

leite é considerado um alimento

nobre, pois apresenta composi-

¢do rica em proteinas, vitaminas,
gordura, carboidratos e sais minerais
(principalmente calcio), essenciais aos se-
res humanos.No entanto, apesar da signi-
ficativa importancia socioeconémica do
setor leiteiro no Brasil, a atividade ainda
requer uma série de mudancas para al-
cancar o perfil de negécio efetivamente
competitivo e sustentdvel. A qualidade
do leite estd relacionada as condicdes sa-
nitarias do rebanho, manejo nutricional e
de ordenha, os quais devem visar as ne-
cessidades dos consumidores, as exigén-
cias regulamentares e o direcionamento
do mercado para a qualidade.

Durante muitos anos, os antibidticos
vém sendo usados para o tratamento de
doencas infecciosas, como a mastite em
vacas. O aumento da demanda por maior
produtividade individual, muitas vezes
resulta em mais infeccbes e, consequen-
temente, mais tratamentos com antibidti-
cos. Diferentes tipos de antibidticos e suas
combinagdes sdo utilizados para estes fins.

O que sdo antibioticos?

Sdo substancias naturais, produzidas
por micro-organismos e que possuem ati-
vidade antimicrobiana. Atuam sobre mi-
cro-organismos patogénicos ou nao, pro-
vocando a morte do agente infeccioso.

Em circunstancias normais, as vacas
tratadas devem ser isoladas por periodo
determinado, antes de serem ordenha-
das (periodo de caréncia). Normalmente,
esse periodo é de quatro a cinco dias,
podendo variar de acordo com o tipo e
dosagem do antibidtico usado no trata-
mento. Se esse prazo nao for respeitado,
os produtores correm o alto risco dos re-
siduos dos antibidticos contaminarem o
leite. O leite contaminado por residuos
de antibiéticos é considerado adulterado
e improprio para consumo, representan-
do riscos para a saude publica, riscos tec-
nolégicos para a industria de laticinios e
riscos comerciais.

A Instrucdao Normativa 51, do MAPA
(Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento), prevé que mensalmen-
te as industrias encaminhem amostras
de cada fornecedor para laboratérios

* @ autora é técnica em laticinios pela Cap-Lab.

credenciados junto a Rede Brasileira de
Qualidade do Leite (RBQL). Além desta
legislacdo, as préprias industrias adotam
seu programa de controle de residuos e
uma das estratégias adotadas é o moni-
toramento didrio dos caminhdes de cole-
ta, através da utilizagao de testes rapidos
de deteccao de residuos. Ao identificar
residuo no caminhao, é feita a analise das
amostras coletadas em cada fazenda para
rastrear a origem do residuo.

Prejuizos causados pelos
residuos de antibiéticos no leite

O principal problema para a industria
é a inibicao de culturas lacteas sensiveis
utilizadas na fabricacdo de queijos, iogur-
tes e outros produtos fermentados. Ou-
tros problemas sao a formacao de odores

desagradaveis na manteiga e no creme.

A pasteurizacdo ou qualquer outro tra-
tamento térmico nao elimina os residuos
de antibioticos do leite, visto que estes
sdo substancias quimicas e o objetivo do
processamento térmico é eliminar micro-
organismos patogénicos.

Os problemas ligados a saude publica
se devem a possibilidade de desenvol-
vimento de reac¢des alérgicas ou téxicas
nos individuos que ingerem o leite conta-
minado com os residuos de antibidticos.

Tais reagoes se manifestam, geral-
mente, como urticarias, dermatites ou ri-
nites e asma brénquica. Séo relacionadas
principalmente com as penicilinas, mas
tetraciclina, estreptomicina e sulfonami-
das podem também ter essa acdo.

Em 1969, a Organizacdo Mundial da
Saude propds que os limites para peni-
cilina em leite de consumo humano nao
deveria exceder 0,006 mg/mL.Nos paises
da Comunidade Européia, o nivel maxi-
mo permitido de 0,004 mg/mL foi intro-
duzido em 1985. No Brasil, a Instrucdo
Normativa 51, que trata dos requerimen-
tos técnicos para o leite, estabelece que o
produto deve ser livre de residuos de an-
tibiéticos e de outros agentes inibidores
do crescimento microbiano.

Reacdes todxicas sao relacionadas a al-
guns antimicrobianos com potencial car-
cinogénico, isto é, que podem desenvol-
ver tumores em animais de laboratério
(ex. sulfametazina, nitrofuranos) ou dar

origem a alteracdes hematoldgicas em
individuos susceptiveis (cloranfenicol).
Por isso ndo se admitem residuos dessas
substancias no leite e elas sdo proibidas
para tratamento de vacas leiteiras.

Além do risco toxicoldgico, a conti-
nua exposicdo do individuo aos residuos
de antimicrobianos poderia propiciar a
selecdo de bactérias resistentes da flo-
ra intestinal normal e, possivelmente, a
transferéncia desta resisténcia a outras
bactérias susceptiveis.

Com foco nos efeitos adversos oca-
sionados pelo problema de residuos de
antimicrobianos no leite foram desen-
volvidos no mercado vdrios testes para
sua deteccdo. Alguns testes se baseiam
na inibicdo do crescimento bacteriano:
amostras de leite sdo inoculadas em cul-
turas especificas de micro-organismos e,
apods incubagcao em temperatura reco-
mendada, verifica-se o desenvolvimen-
to ou nédo destes micro-organismos. As
espécies bacterianas empregadas apre-
sentam alta sensibilidade a penicilina G
e sensibilidade conhecida para outros
antimicrobianos. O periodo de incubacgédo
para obtencao do resultado nestes testes
varia de duas a trés horas.

Existem ainda, como alternativa aos
testes de inibicdo de crescimento bacteria-
no, testes que apresentam alta sensibilida-
de e especificidade, designados para gru-
pos especificos de substancias, como por
exemplo, beta-lactamicos e tetraciclinas.

Os prejuizos provocados pela presen-
¢a de residuos de antibidticos sdo mui-
tos, tanto financeiros quanto sanitarios
e a melhor forma de evita-los é trabalhar
com leite de qualidade assegurada. Por
tudo isso, as analises para deteccao de
antibiéticos em leite além de ser uma
questao legal, ¢ uma questdo de respon-
sabilidade social!
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Treinamentos Lat. Quatd
Nos dias 9 e 10 de dezembro de 2008, foi rea-
lizado o treinamento “Técnicas de Andlises Fisico-
quimicas e Microbioldgicas” na fabrica dos Laticinios
Quatd, em Teodoro Sampaio (SP).Participaram do trei-
namento as analistas dos laboratérios, que puderam
executar as praticas laboratoriais, além de compreen-
der seus fundamentos.

Nos dias 13 e 14 de janeiro de 2009 foi a vez da turma
do Laticinios Quata de Vazante (SP) participar do evento. Os analistas também recebe-
ram o mesmo treinamento, participando com entusiasmo das praticas. Com o curso, as
duas filiais, embora atuando em diferentes regiées, podem trabalhar de forma seme-
Ihante, garantindo a homogeneidade dos produtos.

Treinamentos Lat. Porto Alegre - Ponte Nova/MG

Em 18 de fevereiro, visitamos o Laticinios Porto Alegre,em Ponte Nova (MG) e batemos
um bom papo com todos os colaboradores sobre “Boas Praticas de Fabrica¢do] reciclando
os conceitos das BPF's e contando muitos “causos” mineiros.

Treinamentos Lat.

Ipanema Rancharia/SP

A Laticinios Ipanema, em Rancharia

(SP), recebeu nossa equipe com entu-

siasmo nos dias 17 e 18 de marco des-

te ano, para o treinamento “Técnicas de

Anadlises Fisico-quimicas e Microbiolégi-

cas” Participaram do evento todos os ana-
listas do laboratério.

Treinamentos Lat. Balkis - Santo Anténio do Aracangud/SP

No dia 19 de marc¢o, visitamos a Laticinios Balkis, em Santo Anténio do Aracangua
(SP) e conversamos sobre Boas Préticas de Fabricacao, através do treinamento “Revendo
e Revivendo as Boas Praticas de Fabricacdo” Toda equipe do Laticinios Balkis prestigiou
nosso treinamento.

Convencao Nacional

de Vendas

No dia 7 de fevereiro, no hotel Comfort

Nova Paulista, em Sao Paulo, a Cap-Lab reu-
niu 30 colaboradores, entre representantes e
vendedores, para a primeira Convencdo Na-
cional de Vendas “Rumo Norte - Definindo No-
vos Rumos para Nosso Sucesso” O objetivo do
evento foi a troca de experiéncias entre os ven-
dedores, para tracar novas estratégias e melho-
rar cada vez mais esse departamento, atingindo

outras regides brasileiras.

Nos dias 5 a 7 de maio, no Pavilhdo
Amarelo do Expo Center Norte, aconte-
cerd mais uma edicao da feira Tecnolac-
tea & Sorvetes - Feira Internacional de
Tecnologia para as Industrias de Leite,
Derivados e Sorvetes. A Cap-Lab marca-
rd sua presenca no evento. Visite nosso
stand 19 na rua E,das 14 as 21 horas.
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Andlises Microbioldgicas em Leite e Derivados - Prdtica e Teoria
Publico alvo: Analistas de laboratério de controle de qualidade.

Boas Prdticas de Laboratorio
Publico alvo: Supervisdo, geréncia e analistas de laboratério de controle de qualidade.
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Endereco para Correspondéncia:
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Site: www.cap-lab.com.br

E-mail: vendas@cap-lab.com.br

Cap-Lab News é um informativo trimestral distri-
buido gratuitamente para clientes e fornecedores.
Os artigos assinados nao refletem necessariamen-
te a opinido da empresa. Pode ser reproduzido des-
de que citada a fonte.

Tiragem: 2.000 exemplares

REPRESENTANTES

A Cap-Lab tem representantes em varios pontos
do territdrio brasileiro. Sempre tem algum perto
de vocé! Entre em contato e solicite uma visita:

Rio Grande do Sul
Iran Gustavo Mattos
iran@cap-lab.com.br / Cel. (49) 9969-3848

Santa Catarina
Anilton Roberto Mattos
anilton@cap-lab.com.br / Cel.(49) 9987-6060

Parand
Marco Aurélio Kafer
kafer@cap-lab.com.br / Cel. (46) 9911-9474

Sdo Paulo

Américo Tadashi

americo@cap-lab.com.br / Cel.(11) 8483-4559
Goids

Dante Furtado

dante@cap-lab.com.br / Cel.(62) 8115-3500

Ceard
Raphael Fernandes Jalles
raphael@cap-lab.com.br / Cel.(85) 9953-8176

Alagoas, Rio Grande do Norte, Pernambuco e
Paraiba

Fabio Cardoso Oliveira
fabio@cap-lab.com.br / Cel. (81) 9139-0430

Andlises Fisico-quimicas em Leite e Derivados - Prdtica e Teoria
Publico alvo: Analistas de laboratério de controle de qualidade, analistas de laboratério de recepgao.

Programa 58
Publico alvo: Colaboradores de todos os setores da empresa, inclusive administrativo.

Boas Prdticas de Fabricagdo na Industria de Laticinios
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Publico alvo: Colaboradores de todos os setores da empresa, inclusive administrativo.
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